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DRUIF & WIJN
RIESLING
De naam ‘B lue ’  verwi jst  naar  de b lauwe
le isteenbodems van de Moezel ,  een
gerenommeerd terro i r  waar  R ies l ing echt  in
ui tb l inkt .  Met  een del icate  neus ,  boordevol  geur ,
toont  h i j  in  de mond een e legante st ructuur ,
ondersteund door  een u i tgesproken mineraal
karakter ,  een d i rect  resul taat  van deze unieke
bodems.  R i jpe steenfru i taroma's  vermengen z ich
met  p i t t ige  c i t rustonen,  waardoor  een
harmonieuze en ver le idel i jke  symfonie  van
smaken ontstaat .  

VINIFICATIE
De dru iven worden vanaf  hal f  oktober  met  de
hand geplukt  en ontsteeld ,  voordat  ze  12 uur
inweking op de schi l  ondergaan.  Het  sap wordt
langzaam gefermenteerd door  wi lde g ist  in
roestvr i js ta len tanks en b l i j f t  min imaal  6
maanden in  contact  met  de droesem,  voordat
het  wordt  gebotte ld .  

BLUE RIESLING TROCKEN


