NOORDMAN

w Wijnimport

JOSMEYER - ELZAS - FRANKRIJK

GEWURZTRAMINER, MUSCAT, PINOT BLANC,
PINOT AUXERROIS

Deze droge mousserende wijn is jeugdig en
vrolijk. De aromatische neus, geinspireerd op
witte bloemen en boomgaardvruchten, vindt een
weerklank in de mond met een vleugje kruiden
en veel frisheid.

De druiven worden ongeveer zes uur in hun
geheel geperst in pneumatische persen. De
bezinking is natuurlijk. De gisting begint
spontaan met de gisten in een roestvrijstalen
tank. De gistende most wordt vroeg gebotteld
met 20 g restsuiker dat in de flessen verder gist.
Het degorgeren wordt twee tot drie weken na het
bottelen uitgevoerd om de grootste afzetting
van gist te verwijderen. Aan deze wijn wordt
geen zwavel toegevoegd.
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