
ESPRIT LIBRE EXTRA BRUT
JEAN DIOT - VINAY CHAMPAGNE, FR

ALCOHOL %

12%
pH

3.5
RESIDUAL SUGAR (G/L)

5.0
TOTAL ACIDITY (G/L)

8.5
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MENU

DRUIF & WIJN
CHARDONNAY,  PINOT MEUNIER,  PINOT NOIR
Jean Diot  Champagne Espr i t  L ibre  Extra  Brut  heeft
een strak en e legant  smaakprof ie l  met  f r isse
aroma’s  van groene appel ,  c i t roen en subt ie le
bloemige noten.  De wi jn  b iedt  een levendige
zuurgraad en een del icate  mousse ,  met  h ints  van
br ioche en l ichte  mineral i te i t .  De extra  brut  st i j l
heeft  een laag suikergehal te ,  wat  b i jdraagt  aan de
droge,  verf i jnde afdronk.  Perfect  a ls  aper i t ief  of
b i j  l ichte ,  verf i jnde gerechten.

VINIFICATIE
DE Espr i t  L ibre  Extra  Brut  ondergaat  t radi t ionele
v in i f icat ie  met  een focus op puurheid  en f inesse.
Na een zorgvuld ige pers ing fermenteren de dru iven
in  roestvr i js ta len tanks om de f r isse f ru i t tonen te
behouden.  De champagne ondergaat  een tweede
gist ing op f les  en r i jpt  op de f i jne  g isten gedurende
minimaal  36 maanden.


