
EXTASE BLANC DE NOIR
JEAN DIOT - VINAY CHAMPAGNE, FR

ALCOHOL %

12%
pH

3.5
RESIDUAL SUGAR (G/L)

4.0
TOTAL ACIDITY (G/L)

8.0
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MENU

DRUIF & WIJN
PINOT NOIR,  PINOT MEUNIER
Extase Blanc de Noir  heeft  een verf i jnd en complex
smaakprof ie l  met  r i jke  aroma's  van r i jpe  bessen,
c i t rusvruchten ,  en een h int  van specer i jen.  De wi jn
biedt  een e legante st ructuur  met  een levendige
zuurgraad en een f luweelacht ige mousse.  In  de mond
proef  je  subt ie le  tonen van br ioche en een l ichte
mineral i te i t ,  wat  b i jdraagt  aan een lange ,  verf i jnde
afdronk.  Deze Blanc de Noir  is  een u i tstekende keuze
voor  l iefhebbers  van karaktervol le  champagnes.

VINIFICATIE
De dru iven worden voorz icht ig  geperst  om de wit te
sap te  extraheren ,  waarna de wi jn  fermentat ie
ondergaat  in  roestvr i js ta len tanks om de f r isse
fru i t tonen te  behouden.  De champagne ondergaat
een tweede g ist ing op f les  en r i jpt  op de f i jne  g isten
voor  minstens 36 maanden.  Deze v in i f icat ie  zorgt
voor  de r i jke  smaken en e legante textuur  van de
Blanc de Noir .


