
MAGIE BLANCHE BLANC DE BLANCS
BRUT

JEAN DIOT - VINAY CHAMPAGNE, FR

ALCOHOL %

12%
pH

3.1
RESIDUAL SUGAR (G/L)

8
TOTAL ACIDITY (G/L)

6.5
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MENU

DRUIF & WIJN
CHARDONNAY
De Blanc de Blancs heeft  een f r is  en e legant
smaakprof ie l ,  met  levendige tonen van c i t rus ,  wi t te
bloemen,  en groene appel .  De wi jn  is  gemaakt  van
100% Chardonnay ,  wat  zorgt  voor  een verf i jnde
zuurgraad en een subt ie le  mineral i te i t .  In  de mond
biedt  het  een romige textuur  met  h ints  van br ioche
en een lange ,  f r isse afdronk.  Perfect  voor
l iefhebbers  van pure  en del icate  champagnes.

VINIFICATIE
Jean Diot  Champagne Magie  Blanche Blanc de
Blancs wordt  exclusief  gemaakt  van Chardonnay-
dru iven ,  afkomst ig  van zorgvuld ig  geselecteerde
wi jngaarden.  De wi jn  ondergaat  een t radi t ionele
v in i f icat ie ,  waarbi j  de  eerste  fermentat ie  in
roestvr i js ta len tanks p laatsv indt  om de f r isheid  en
fru i t ige  aroma's  te  behouden.  Na de assemblage
volgt  een tweede g ist ing op f les ,  met  een r i jp ing op
de f i jne  g isten gedurende minimaal  36 maanden.


