
ALCOHOL %

DRUIF & WIJN
MACABEU,  GRENACHE BLANC
Met z i jn  l ichtgouden k leur  is  deze wi jn  zeer  f i jn
hout ig  en heeft  h i j  een mooie  vett ige rondheid.
De neus is  del icaat  en f r is ,  overwegend b loemig ,
met  subt ie le  tonen van geroosterde amandelen.
Het  drukt  met  grote  f r isheid  en soepelheid  tonen
van wit  vruchtv lees en c i t rus u i t ,  met  een
pracht ige vani l le -afdronk.

VINIFICATIE
Directe  pers ing van de gekoelde oogst .  De most
wordt  vervolgens op natuur l i jke  wi jze  gekoeld
bezonken.  Macerat ie  voor  de g ist ing van 36 uur .
Vervolgens a lcohol ische vergist ing gedurende 2
tot  3  weken b i j  gecontro leerde temperatuur
van16-17°C,  voor  een deel  in  tank en voor  een
deel  in  demi-muids.  Twee derde van de b lend
r i jpt  gedurende 8  maanden op n ieuwe Franse
eikenhouten vaten van 400 l i ter .

PANDORE BLANC
MAS DE LA DEVÈZE - ROUSSILLON - FRANKRIJK

13.6
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