
PREMIER REGARD BRUT
JEAN DIOT - VINAY CHAMPAGNE, FR

ALCOHOL %

12%
pH

3.1
RESIDUAL SUGAR (G/L)

8.5
TOTAL ACIDITY (G/L)

6.5
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R O M I G

MENU

DRUIF & WIJN
CHARDONNAY,  PINOT NOIR,  PINOT MEUNIER
Jean Diot  Champagne Premier  Regard heeft  een
fr is  en verf i jnd smaakprof ie l  met  aroma's  van
ci t rus ,  groene appel ,  en  subt ie le  f lora le  tonen.
De wi jn  b iedt  een verf r issende zuurgraad,  een
del icate  mousse ,  en een lange ,  minera le
afdronk.  Perfect  a ls  aper i t ief  of  b i j  l ichte
gerechten.

VINIFICATIE
De dru iven ,  voornamel i jk  Chardonnay ,  P inot
Noir ,  en  Pinot  Meunier ,  worden zorgvuld ig
geselecteerd en geperst .  Na de eerste
fermentat ie  volgt  een r i jp ing op de f i jne  g isten ,
wat  de wi jn  z i jn  complexe aroma's  en zachte
textuur  geeft .  De champagne r i jpt  enkele  jaren
in  de kelders  voordat  h i j  wordt  gedegorgeerd en
klaargemaakt  voor  verkoop,  wat  b i jdraagt  aan
zi jn  f inesse en verf i jnde smaakprof ie l .


