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w Wijnimport

JOSMEYER - ELZAS - FRANKRIJK

RIESLING
In de neus delicaat en nauwkeurig, met geuren
van citrusvruchten, grapefruit of zelfs

bloedsinaasappel. De smaak wordt gedragen
door een spannende en lange zuurgraad vol
citrus die zich op een harmonieuze manier
ontwikkelt. Een hoog zoutgehalte en een mooie
mineraliteit leiden naar een fijne afdronk.

De druiven worden ongeveer 6 uur in hun geheel
pneumatisch geperst gevolgd door een
natuurlijke  bezinking. De gisting begint
spontaan met lokale gisten in eeuwenoude
vaten. Daarna volgt een sur lie rijping van enkele
maanden, tot het bottelen, wat meestal aan het
einde van de lente plaatsvindt. VOo6r het bottelen
wordt de wijn gefilterd. Indien nodig kan de
zwavelwaarde op dat moment opnieuw worden
aangepast.

JOSMEYER

ALCOHOL %

JQSMEYER

RESIDUAL SUGAR (G/L) | TOTAL ACIDITY (G/L)

RIE S0 INC:
11"' ]<L111l1|-'l-1




