
SIXPENCE ROSÉ
OPSTAL WINE ESTATE - SLANGHOEK, ZA

ALCOHOL %

12
pH

3.33
RESIDUAL SUGAR (G/L)

2.1
TOTAL ACIDITY (G/L)

4.9
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MENU

DRUIF & WIJN
CINSAULT
De wi jn  b iedt  een overv loed aan aroma's  van helder  rood
fru i t ,  met  kersen en aardbeien a ls  meest  opval lende
tonen.

VINIFICATIE
Door  de lage waterhoudende capaci te i t  van de bodem
werkt  Opstal  hard aan mulchen en composteren om
organisch mater iaal  terug te  brengen in  de wi jngaard en
zo een gezonder  microkl imaat  voor  de p lanten te  creëren.
In  de kelder  had het  sap s lechts  enkele  uren schi lcontact
t i jdens het  persen ,  met  een k le ine toevoeging van
Colombard-dru iven voor  een levendige zuurgraad.  Het
sap onderging een u i tgebre ide koude bezinking gevolgd
door  een koude fermentat ie .


